Mend Samiai Lodge

ESCOja lO SaI‘IO PlatOS VariadOS S, Guar.r;t.fc."ﬁn al gusto

Ensalada del jardin ; Marquet de pollo o, S 13.90
Papas al horno con salsa de albahaca ngrnuagﬁﬁgg”“ con finas h|erbas s, n-_,_,',%.,.i_ : o

y ensalada = . = o T 1§60
Patacones Langostinos al ajillo

Langostinos picados en salsd de ajo.-' «,.

Aragde cebalia con mantequilla y finas hierbas’

Porcién de papas fritas (Opc. A‘f;'fj:_}_'i':yer)
Al Pescado al dleo

Filetes de pescado al limén
con ajos y aceite de oliva -
Opc. Pescado apanado al Gﬂl’fﬂ con reduccion al vino

AT

SOPA DEL DIiA

Crema de espinaca o zanahoria

Sopa de verduras : i 5 R '$1560
Sopa de quinoa | Pescado en salsa de camaron’&S{* =L,
Al grill en salsa de camarén y salsa : o
PARA PICAR = francesa acompranado de finas hierbas __ . =
Ceviche de chochos $ 750
Ceviche de pescado $8.80
Ceviche de camaranes $9.50 POSTRES
f. . Ceviche mixto_ . $10.50 Helado Samai $ 5.60
B e eliuagl A Con frutos frescos y secos
:§ S NAEKE, 20 | Iédnuie_ de ghn:l:cc:]latn_e $ 450
. ; " on citricos sin leche ni crema
Fod Wrap vegetariang « $ 760
; En temporada
‘Nuggets de pollo . $ 8.50
Camarones apanados con &atacones ) $11.00 Galleta $ 1.50
' R De avena y chocolate
g Dulce de higos
. 1,:’5“ i Y ¥ Con citricos sin leche ni crema B 200
: | % Con helado adicional $0.50 ctvs.
= tfélatps vegetarlanqs
I { '; { ”: ol $ 9.00 °
Aeifia ggtariana s Bebidas y cocteles bonie
a‘sta ala, pﬁmwinta en sa s"a roj $8.00
" Fetuccini en salsa de hongos "'_ $8.90
}' ﬁ_.ﬁetuccml erg salsa de ca’rﬁarones ' $13.99
d ' &
Berengenas a'la parmesana $10.90 ;
{ 4
Platos veganos
\ YT + A 2.85
Salteado de tofu con verduras y arroz '-}ggral S 1 £ ; el L LORE 2.75
Hamburguesas de lentejas con papa§ r_Ltas $ S"Sﬁ
(Opc. Air fryer) y ensalada 7 = 2.75
Torrejas de zanaharia con coliflor y gh,éalaic'ia 3




